MENJADOR GESTIONAT
PER LALUMNAT

Eina per a 1l'optimitzacidé de recursos
i planificacié del menu escolar

ATescola, cada dia varia el nombre d’alumnes que decideixen quedar-se a dinar.
Aquesta diversitat en les opcions alimentdaries, incloent-hi nens i nenes amb ments
adaptats, fa que sigui crucial mantenir un control precis sobre les xifres per evitar
preparar massa 0 massa poc menjar. Aquest procés és especialment aplicable a les
escoles més petites que disposen de cuina propia.

Per gestionar aquesta dindamica, els estudiants de primadria i infantil assumeixen la
responsabilitat de passar la llista del menjador diariament i completar un formulari
dissenyat amb aquest objectiu. Un cop omplert, aquest document és entregat a
I'oficina de secretaria. El personal de secretaria posteriorment transmet aquestes
dades al personal de cuina, assegurant-se que disposin de la informacié necessaria
per preparar la quantitat adequada de menjar.

Al final de cada mes, aquestes dades s'utilitzen per generar un llistat mensual

que serveix com a base per a la facturacid del servei de menjador. Aquest procés

no nomeés optimitza I'is dels recursos i la planificacié del menu, sind que també
facilita una administracio eficient i precisa del servei de menjador a I'escola, reduint
notablement desaprofitament d’aliments.
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