
ESCOLA NAUSICA

A l’escola, cada dia varia el nombre d’alumnes que decideixen quedar-se a dinar. 
Aquesta diversitat en les opcions alimentàries, incloent-hi nens i nenes amb menús 
adaptats, fa que sigui crucial mantenir un control precís sobre les xifres per evitar 
preparar massa o massa poc menjar. Aquest procés és especialment aplicable a les 
escoles més petites que disposen de cuina pròpia.

Per gestionar aquesta dinàmica, els estudiants de primària i infantil assumeixen la 
responsabilitat de passar la llista del menjador diàriament i completar un formulari 
dissenyat amb aquest objectiu. Un cop omplert, aquest document és entregat a 
l’oficina de secretaria. El personal de secretaria posteriorment transmet aquestes 
dades al personal de cuina, assegurant-se que disposin de la informació necessària 
per preparar la quantitat adequada de menjar.

Al final de cada mes, aquestes dades s’utilitzen per generar un llistat mensual 
que serveix com a base per a la facturació del servei de menjador. Aquest procés 
no només optimitza l’ús dels recursos i la planificació del menú, sinó que també 
facilita una administració eficient i precisa del servei de menjador a l’escola, reduint 
notablement desaprofitament d’aliments.

MENJADOR GESTIONAT
PER L’ALUMNAT
Eina per a l’optimització de recursos  
i planificació del menú escolar

QUICK TOOLEina de gestió



MENJADOR GESTIONAT PER L’ALUMNAT
ESCOLA NAUSICA

Secretaria: 
recompte del dia 
i transmissió de 
dades a la cuina

RECOMPTE

S’omple per part 
de l’alumnat

Traspàs a 
Secretaria

Recull  
de dades

Anàlisi de 
les dades

LLISTAT MENSUAL

Valoració de 
la despesa i 
sostenibilitat 
del menjador

FACTURACIÓ

Full del dia 
menjador

REGISTRE

• Qui es queda a dinar?
• Què menja cadascú?

Emprar
les dades

Menjador 
gestionat per 

l’alumnat

+ SOSTENIBLE

- MALBARATAMENT

- RESIDUS


